
 
 
 
  

Spirelli  
mit Tomatensoße, 
Jagdwurst- und 
Salamiwürfeln,  
dazu Käse 

VEGGIE 
Tomatensuppe  
mit Frischkäsetortellini 
und Oregano 
 

VEGGIE 
Frischer Blumenkohl  
und Romanesco  
mit Hollandaise und 
Schwenkkartoffeln 
 

Linsen süß-sauer 
mit Würstchen 
 

Grützwurst 
mit Sauerkraut 
und Kartoffeln 
 

Gedünstetes Fischfilet  
in Senfsoße mit  
feinem Gemüse  
und Wildreis 
 

Blumenkohlcremesuppe  
mit Fleischwürfel  
und Reis 

2;3;7;A1;G;I;J;S 4,75 Euro A1;C;G;I 4,75 Euro A1;A3;C;F;G;I 4,75 Euro 2;3;7;A1;I;S 4,75 Euro 2;7;A1;A3;J;R;S 4,75 Euro A1;D;G;I;J 5,55 Euro A1;G;I;S 5,15 Euro 

VEGGIE 
Griechisches 
Geschnetzeltes 
mit Hirtenkäse, 
Metaxasoße und 
Tomaten-Reis 

Bayrischer 
Schwarzbiergulasch 
mit Rotkraut 
und Knödel 
 

Spaghetti 
Bolognese, 
dazu Käse 
 

Hackbraten  
„griechischer Art“ 
mit Feta, Kohlrabi und 
Kartoffelpüree  
 

VEGGIE 
Spinatlasagne 
mit Käse überbacken und 
Tomatenconcassee 

Rahmgeschnetzeltes  
mit Bohnengemüse und 
Kartoffelstampf 

Paniertes Schnitzel  
mit Bio-Erbsen**, Möhren 
und Kartoffeln 

1;A1;F;G;I;K 5,25 Euro 6;A1;A3;C;G;I;S 5,60 Euro A1;G;I;R;S 5,60 Euro A1;C;G;I;J;R;S 5,60 Euro A1;C;G;I 5,60 Euro A1;G;I;S 5,35 Euro A1;C;G;I;S 5,55 Euro 

Schnitzel 
mit Bio-Erbsen**, Möhren 
und Bratkartoffeln 
 

Gegrilltes Seelachsfilet 
mit Blattspinat und 
Blumenkohl-
Kartoffelpüree 

Kassler 
mit Sauerkraut  
und Klößen 
 

Schweineroulade  
mit Rotkohl 
und Klößen 
 

Hackbällchen 
„Jäger Art“  
mit Rahmchampignons 
und Spätzle 

 

2;3;A1;C;I;S 5,95 Euro A1;D;G;I 6,05 Euro 2;3;7;A1;I;M;S 6,15 Euro 6;A1;I;J;M;S 6,15 Euro A1;C;G;I;J;T 5,60 Euro 

Currywurstgulasch 
mit Wedges 
 

Gefüllte rote 
Paprikaschote 
mit Letscho 
und Bratkartoffeln 
 

Mumbai- 
Chicken-Curry 
mit ASIA-Gemüse 
und Basmatireis 

 

VEGGIE 
Gebratener Hirtenkäse  
an Gartengemüse, Ebly 
und Kräuter-Frischkäse 
 

Hausgemachter 
Schweizer Rösti  
mit Räucherlachs, 
Zucchinigemüse und  
Käse überbacken, dazu  
Zitronen-Joghurt-Dip 

2;3;7;A1;I;J;S 5,60 Euro 2;3;6;A1;C;I;S 5,60 Euro A1;B;F;G;I;J;K;T 5,95 Euro A1;G;I 5,85 Euro A1;C;D;G 5,95 Euro 

Gegrillte Hähnchenbrust  
mit Bärlauch-Butter, 
Romanesco und 
Kartoffelgratin 

Mango-Chicken-Bowl 
mit Kokosmilch und 
Duftreis mit Kaffir-
Limettenblatt 
 

Hausgemachter 
Frühlingsquark  
mit Leberwurst und 
Butter, dazu 
Salzkartoffeln 

Hausgemachte 
Reibekuchen, 
dazu Apfelmus 
 

Pestospaghetti  
mit Hähnchenbrustfilet 
und cremiger Ricotta-
Tomatensoße 
 

A1;G;I;T 6,05 Euro A1;G;I;J;T 5,95 Euro 2;3;G;R;S 5,60 Euro 3;A1;C 5,25 Euro A1;G;I;K;T 5,85 Euro 

Schweinehaxenfleisch 
mit bayrisch Kraut 
und Knödel 
 

Bunte Nudel-  
Hackfleischpfanne  
mit Bärlauch, Gemüse, 
Basilikumsoße und 
Schafskäse 

VEGGIE 
Schupfnudel-Grill-
Gemüse-Pfanne  
mit Käse überbacken und 
Sonnenblumenkernen,  
dazu Chipotle-Dip 
 

Garnelen mit Limetten-
Knoblauch-Marinade  
auf Spaghetti und 
Zuckerschoten 

Pulled Pork  
mit gebratenem Reis  
und Gemüse, dazu 
Barbecue-Dip 
 

A1;C;G;I;S 5,95 Euro A1;G;I;R;S 5,45 Euro A1;C;G;I;J;K 5,85 Euro A1;B;K 5,95 Euro 2;6;A1;F;I;K;S 5,95 Euro 

Kentucky Fitness 
Chicken - Hähnchen mit 
Kokos-Knobisauce, dazu 
Süßkartoffeln und 
Karotten-Bohnen-
Gemüse 
 

Putengyros 
Putengeschnetzeltes  
mit Ebly und 
Bohnengemüse in 
griechischer 
Tomatensauce 

Seelachs Power Kombi 
Seelachs mit Wildreis, 
Kichererbsen und Dill-
Kokossauce 
 

Asiatisch Gehacktes a la 
FitMe - Mie-Nudeln mit 
Rinderhack und Asia-
Gemüse in Soja- 
Kokossauce 

Thunfisch Bolo 
Vollkornspaghetti  
mit Thunfisch-
Tomatensauce und 
frischen Zucchinistreifen 

K;T 6,45 Euro A1;G;K;T 6,45 Euro D;H1;K 6,45 Euro A1;C;F;K;L;R 6,45 Euro A1;D;G;K 6,45 Euro 

KW22 27.05.2024 – 02.06.2024 
Firmenkunden 
 

Hausgemachte Rinderroulade 
mit Apfelrotkohl und Klößen 
 
2;6;7;A1;I;J;M;R;S 8,75 Euro  

 

Cremiger Schokoladenpudding  
mit Erdbeeren 
 
G 1,95 Euro  

 

+0,80 € +0,80 € +0,80 € 

+0,80 € 

+1,20 € 



  
 
 

VEGGIE 
Steinpilzcremesuppe 
mit Walnussravioli 
 

Omas Kartoffelsuppe 
mit Würstchen 
 

VEGAN 
Pilzrahmgeschnetzeltes  
mit Bandnudeln 
 

Gräupcheneintopf 
mit Rauchfleisch 
 

Gebratene Leber  
mit Apfel-Zwiebelsoße 
und Kartoffelpüree 

Tomatencremesuppe 
mit Reis und 
Fleischbällchen 

Gebratenes Fischfilet 
mit Kohlrabigemüse und 
Kartoffeln 

A1;G;H3;I 4,75 Euro 2;3;7;I;S 4,75 Euro A1;F;I 4,75 Euro 2;3;A1;A3;I;S 4,75 Euro A1;G;I;S 4,75 Euro A1;C;G;I;J;T 5,15 Euro A1;D;G;I 
 

5,55 Euro 

Spirelli 
mit Wurstgulasch, 
dazu Käse 
 

Römerbraten 
mit Möhren und 
Kartoffelstampf 
 

Braumeistergulasch 
mit Zwiebeln, Speck und 
Champignons, dazu 
hausgemachte Knödel 

Hausgemachtes 
Beefsteak  
mit Bio-Erbsen**, Möhren 
und Kartoffelstampf 

Makkaroni 
mit Tomatensoße, 
Wurst- und Salami-
würfel, dazu Käse 

Gulasch 
mit Gemüse  
und Kartoffelpüree 

Sahnebraten 
mit Mischgemüse 
und Kartoffelpüree 

2;3;7;A1;G;I;J;S 5,25 Euro A1;C;G;I;J;R;S 5,60 Euro 2;3;A1;A2;C;G;I;S 5,60 Euro A1;C;G;I;J;R;S 5,60 Euro 2;3;7;A1;G;I;J;S 5,25 Euro A1;G;I;S 5,35 Euro A1;G;I;S 5,55 Euro 

VEGGIE 
Omelette  
mit grünem Spargel,  
dazu Feta und Brokkoli-
Bechamel-Creme 

VEGGIE  
Pesto-Spaghetti 
mit Rucola, 
Kirschtomaten und 
Mozzarella 

VEGGIE 
Frisches Gemüse mit 
cremigem Feta 
und Minze, dazu 
tomatisierter Cous-Cous 

VEGGIE 
3 Saure Eier 
mit Senfsoße, 
Gemüsestreifen und 
Petersilienkartoffeln 

Backfisch  
mit Cole Slaw und 
Kartoffelstampf, dazu 
Remouladensoße 

 

A1;C;G 5,85 Euro A1;G;K 5,75 Euro A1;G;I;K 5,85 Euro A1;C;G;I;J 5,25 Euro 6;A1;C;D;F;G;I;J;M 5,95 Euro 

Green Thai Curry 

mit Wokgemüse, 
Hähnchenfilet, 
Kokosmilch und 
Basmatireis 

Gnocchi  
mit Hähnchenfielt, 
Spargelgemüse, 
Hollandaise und frischem 
Basilikum 

Schnitzel  
„Wiener Art“ 
mit Bratkartoffeln, 
dazu Zitronenecke 
 

Hähnchenbrust 
Tomate-Mozzarella 
mit Pesto-Spaghetti 
 

VEGGIE 
Blumenkohl- 
Brokkoli-Auflauf  
mit Käse-Sahnesoße  
 

A1;B;G;I;J;K;T 5,95 Euro A1;A3;C;F;G;I;T 5,95 Euro 2;3;A1;C;S 5,95 Euro A1;G;K;T 5,95 Euro A1;C;G;I 5,85 Euro 

Buntbarschfilet  
mit frischem Markt-
gemüse, Senfsoße und 
Schwenkkartoffeln 
 

Schlemmerfischfilet 
mit Käse gratiniert,  
dazu Tomaten-Paprika-
Mozzarella-Creme und 
Reis 

Butter-Spaghetti 
mit gebratenen 
Wienerscheiben, Salami 
und Käse 
 

Kaiserschmarrn 
mit Mandeln, Rosinen 
und Apfelstücken,  
dazu Apfelmus 

Chicken-Gyros 
mit cremiger Metaxa-
soße und Balkankäse 
überbacken, dazu Reis 

A1;D;G;I;J 6,05 Euro A1;D;G;I 6,05 Euro 2;3;7;A1;I;J;S 5,25 Euro 3;A1;C;G;H1 5,35 Euro 1;4;A1;F;G;I;J;T 5,60 Euro 

Hähnchenschnitzel 
mit Möhren und frischem 
Bärlauch-Kartoffelpüree  
 

VEGGIE 
Gratinierte Zucchini mit 
Feta, dazu Quinoa mit 
Kirschtomaten und 
Basilikum-Salsa 

Sächsischer 
Sauerbraten 
mit Rotkohl 
und Klößen 
 

VEGAN 
Yellow-THAI-Curry 

mit frischem Gemüse, 
Sojafilets und Jasmin-
Duftreis 

ASIA-Glasnudel-
Hähnchen-Pfanne  
mit frischem Gemüse 
und Sesam-Sojasoße  
 

A1;G;I;T 5,95 Euro G;I;K 5,85 Euro 6;A1;I;M;R 6,15 Euro A1;F;I;J;K 5,85 Euro A1;F;I;K;L;T 5,95 Euro 

Shaolin-Nudel-Bowl 
Hähnchen mit Mie-
Nudeln und Asia-Gemüse 
in Sesamöl-Sojasauce 

Marokkanisches 
Hirse-Lamm 
Lammgulasch mit Hirse 
und Linsen 
 

Stroganoff 2.0 
Beefgeschnetzeltes mit 
Vollkornspirelli in Rote 
Bete- Pfeffersauce, dazu 
Bohnen und Pilze   

Nordischer Seelachs 
Seelachs mit Kartoffeln, 
Karotte rustika und 
Kräuter-Frischkäsesauce 
 

Sporty-Chicken 
Hähnchen mit 
Vollkornreis, Romanesco-
Karotten-Mix und 
Mangochutney 

A1;C;F;K;L;T 6,45 Euro M;R 6,45 Euro A1;D;F;H1;J;K;R 6,45 Euro D;G;K 6,45 Euro L;T 6,45 Euro 

Gegrilltes Lachsfilet 
mit Ratatouille und Knoblauch-Nudeln 
 

A1;D;G 8,95 Euro 
 

Cremiger Schokoladenpudding  
mit Erdbeeren 
 
G 1,95 Euro  

 

KW23 03.06.2024 – 09.06.2024 
Firmenkunden 
       
 

+0,80 € +1,20 € 

+0,80 € 

+1,00 € 

+0,80 € 


